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Nota:

evento.

Contar con implementos de cocina para la preparaciéon de los
alimentos.

Permitir el uso de cocinas y electrodomésticos.

Incluir los siguientes implementos y servicios:

-Vajilla.

-Menaje.

-Copas Riedel o similar para degustacion de vinos.

-Decantadores y todo lo necesario para la realizacién de catas de
vino.

-Manteleria.

-Mesas y sillas.

-Servicio de compra de insumos.

-insumos.

-Servicio de garzones (al menos 5).

-Servicio de barman (al menos 3).

-Apoyo logistico para implementacién del cooking show (al menos
dos ayudantes de cocina por cada uno de los chefs).

-Servicio de liquidos (agua y gaseosa).

-Servicio de aseo y limpieza previa y posterior al evento.
-Decoracion del salén.

-Considerar que el lugar permita la entrada de los chefs y sus
asistentes con al menos 3 dlas de anterioridad al evento y
prestacion de apoyo loglstico durante estos dias.

Incluir equipos de grabacion y sonido:
-Amplificaciéon completa para pantallas y videos.
-4 micréfonos lavaliers.

-1 micréfono de mano.

-2 pantallas LCD de 60 pulgadas.

-Circuito cerrado 1 camara mévil y 1 técnico.
-Mesa técnica de control y 1 técnico.

Los salones mencionados precedentemente deberan permitir

montar pendones y gigantegrafias cuando a criterio de DIRECON sea
necesario.

Servicio Adicionales al Arriendo de Salones a proveer por So
Sofitel.

SO SOFITEL, debera considerar como parte del servicio de arriendo de los
salones anteriormente sefialados, tanto en su propuesta técnica como
econdmica, los siguientes requerimientos:

a)
b)

c)
d)

Personal de seguridad propio, a cargo, costo y responsabilidad del
oferente.

Equipamiento y personal necesario y adecuado para atender un
evento de gran envergadura como es “Una Despensa para el Mundo”.
Equipo de energia de respalde en caso de corte de luz.

Acceso al establecimiento donde se encuentren ubicados los salones
requeridos por DIRECON, c¢on anticipacion de al menos & horas al







V) COOKING SHOW (DEGUSTACION DE PLATOS)

Este servicio se debera prestar el dia 31 de agosto de 2017, a las 12:00 y
18:30 horas aproximadamente, considerando un ntmero de 30 invitados
aproximadamente por evento, considerando un maximo de 2 eventos en
total en horarios diferidos. Deber4 considerar un servicio de mend
internacional de lujo de 3 tiempos, y 2 preparaciones por tiempo,
considerando ingredientes de la oferta exportable chilena, los cuales se
informaran mediante un listado al oferente. De ser procedente SO SOFITEL
debe incluir, la prestacién y el valor del servicio de descorche o corkage fee
en la respectiva cotizacion. Se entrega listado de referencia con productos
de la oferta exportable chilena de alimentos que se espera sean destacados
dentro del menu de referencia (ver Anexo N°2).

Para estas actividades de cooking show, se debera contemplar como parte
de la oferta técnica y econémica todo lo que sea indispensable para la
realizacién de un evento de primera categorfa. Lo anterior se debe incluir en
el valor unitaric por persona que se cotice para el coctel y degustacion.
DIRECON se compromete a confirmar a SO SOFITEL la cantidad de
personas que asistiran a cada una de las actividades que se desarrollaran
en el marco del evento “Una Despensa para el Mundo” en Bangkok, cuatro
dias antes de la fecha fijada para su ejecucién.

Nota: Ser4 requisito que SO SOFITEL acepte un/a Chef chileno/a, asi como
a unfa Chef tailandés de categoria internacional para la elaboracién del
menu de los cookings ofertados, en base a la oferta exportable chilena,
considerando ingredientes de similar calidad y precio, de acuerdo al servicio
indicado por cotizante, lo que serd preparado en forma conjunta por el chef
chileno, chef tailandés y el personal del SO SOFITEL.

VALOR TOTAL SERVICIO DE ALIMENTACION:

o Valor total Servicio de Café: USD$ 7.500.- (siete mil quinientos
délares de los Estados Unidos de América), impuestos y costos
incluidos.

+ Valor total Servicio de Almuerzo: USD$ 1.200.- (mil doscientos
dolares de los Estados Unidos de Ameérica), impuestos y costos
incluidos.

* Valor por persona Cooking Show: USD$ 21,2.- (veintiin délares

de los Estados Unidos de América), impuestos y costos incluidos.
3. SERVICIO DE ALOJAMIENTO A PROVEER POR SO SOFITEL.

Se debe cotizar el servicio de 18 noches de alojamiento totales para ser
utilizadas por 3 personas (chef, asistente y sommelier). Las habitaciones
deben contar con las siguientes caracteristicas;

- Habitacién tipo estandar.

- Single.

- Incluir desayuno y almuerzo con mena del dia.

VALOR TOTAL SERVICIO DE ALOJAMIENTO: USD$ 4.176.- {cuatro mil
ciento setenta vy seis délares de los Estados Unidos de América
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AREXO N°2
MEN( DE REFERENCIA
COOKING SHOW

Aperitive
Gusguz Czab, ovas de salmon, arveja y aceite de oliva

Hamburguesa de jibia y vagetales fermentados
“Cubitos” de tapioca con salss de pimienta agrdulce
Faiso de Hongos y papas en lexturss

Maridaje:
Espumsante

LTabemet Sauvignan
Otros

Primer iempo | MEJILLONES
Merluza austral. gifiin de ghorits, y paimito
Ghoritns plaseados en caldo
Maridsje:
Sauwanan Blans’ Chardornay,
Sequndo tiempo | CERDO
Carrilleras de cardo. frijolas mantequilla, vegetales, BR¢AGA rica [Re,
Pernil Ahumado en maders nativa, puré de cebolla
Maridaje:
Sannenss
Tercer tiempo | FRUTA ¥ NUECES
Barra de frutas secas y mie! y castefiss brasilefas

Tarta de peras y 5arbe} de mandarina

Wacidaie;
Late Harvest! Bisgn
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VIIl. DEJESE establecido, para efectos de control interno, lo siguiente:

Cddigo documento obligacion: Resolucion Exenta N° J-886/2017.
Cuenta ndmero: 121.22.09.999

121.22.08.999

121.22.01.001

ANOTESE, NOTIFIQUESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE Y ARCHIVESE.

Loy

Departamento Econdmico en Bangkok, Tailandia. (Scanner)

.- Departamento Subdireccion Internacional

.- Subdepartamento Compras y Contrataciones.
.- Departamento Juridico.
.- Archivo.




